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Côtes du Rhône «5 sault»

95% cinsault - 2% Syrah - 3% Grenache

Plats réalisés par le Restaurant Le Bouchon à Aiguèze
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La cuvée Ventajol Côtes du 
Rhône «5 Sault» sans sulfites 
ajoutés s’inscrit dans une nou-
velle démarche eco-respon-
sable (d’où la certification HVE 
de niveau 3) du Domaine, afin 
de mettre en lumière des nou-
veaux processus de vinification 
plus sains et naturels.
 
Cultivés dans les coteaux de la 
commune sur un sol argil-
lo-calcaire et des rendements 
d’environ 40 hl/ha.
La vinification est faite en cuve 
béton (environ 30 jours).


